
MENU

EntrÉesEntrÉes
🌱 Crème de châtaigne, rosace de truffe
d’automne et siphon pain d’épices

Foie gras terrine, chutney ananas au
poivre de Madagascar, cube grillé au
chalumeau, brioche feuilletée maison et
barbe à papa à la cannelle 

Huître N°2 en fine gelée naturelle et
caviar d’aquitaine, palais de pain de
seigle au beurre d’algues wakame et
zestes de citron, mousse infusée au
gingembre et perles de citron caviar

Œuf meurette revisité : base de duxelle
champignons et ciboulette, billes de
carottes glacées, sauce bourguignonne,
écume lardée, cromesqui d’œuf et chips
de pain 

🌱Choux fleurs braisé au curry madras, 
mousseline de choux fleurs, éclats de
noisettes torréfiées et écume persil frisé 

Filet de bœuf, échalotes en 3 textures, 
siphon de pommes purée à la muscade
et son jus corsé au cognac
 
Saint Jacques snackées, mousseline de
persil tubéreux et ses billes en tempura,
beurre blanc anis étoilé et son écume
mizuna

Filet de canette en croûte de sésames, 
mousseline de betterave, betterave
poêlée au beurre d’épices cajun, jus à la
pâte de cacahuètes et miel 

Pavé de maigre, purée de patate douce
à l’orange et sa quenelle de brunoise de
patate douce au curcuma et vanille, lait
ribot réduit au caviar de hareng et perles
d’huile de vanille 

PlatsPlats

Fromage et dessertsFromage et desserts

ENTRÉE | PLAT ou PLAT | DESSERT - 49,00
🌱  VÉGÉTARIEN - 39,00

ENTRÉE | PLAT | DESSERT - 64,00
 🌱  VÉGÉTARIEN - 54,00

LES MENUS INCLUENT UN AMUSE-BOUCHE, 
MISE EN BOUCHE ET MIGNARDISES.

Composez votre repas En 2 ou 3 temps

AUTOMNE
HIVER
2024

Assiette de fromages de saisons

Cylindre croustillant de pommes
poêlée et flambées, compote de
pommes gélifiée au gingembre, mousse
fève tonka, soupe de pommes vanillée et
sa glace fève tonka 

Demi sphère chocolat 64%, compote
banane au poivre timut et brunoise de
banane, crumble noix de pécan, siphon
passion, chips de banane et sauce
chocolat 

Soufflé noisette intense et quenelle de
glace noisette du Piémont  

Café ou thé gourmand

Les prix sont en euros, incluant la TVA
et le service. Tout supplément sera
facturé.

Chaque semaine nous proposons une
formule disponible du mardi midi au
samedi midi et du mardi soir au jeudi
soir. Elle est disponible chaque mardi
sur notre page Facebook.
@latoileduchef 

LA TOILE DU CHEF 


